
 

 
 
 
 
Domaine Les Roques de Cana « Le Vin des Noces » 2008  
 
80% Malbec – 20% Merlot                 14% Vol. 
 

 
 
Belle présentation pour cette robe carminée intense, au disque fermé en 
très légère évolution, lumineuse. 
  
Le bouquet n’attend guère pour livrer une association harmonieuse 
d’arômes fruités (prune, cassis, baie de sureau) et délicatement minéraux 
(graphite, encre). Ce nez parfumé de belle jeunesse encore invite à la 
dégustation. Il séduit par sa franchise et son profil aérien. 
 
A l’image des promesses du nez, l’entrée de bouche livre rapidement un 
fruit pulpeux et délicat, gourmand et joliment tramé, illustré par 
d’insistantes saveurs de baies noires sauvages et de griottes. La texture 
se montre soyeuse et finement texturée, enveloppée de tanins subtils et 
lissés. Deux maître-mots pour cette cuvée diablement gourmande : la 
fraîcheur, omniprésente de l’attaque à la finale et l’équilibre, traduit par 
une belle complémentarité entre vivacité et gras. L’ensemble se ponctue 
par une agréable persistance, légèrement cacaotée.  
 
Un vin à la palette d’arômes épurée, davantage sur la sensualité que sur 
l’opulence.  
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