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Extrait du magasine Sommelier$ International de Mars 2009
Portrait de vignerons : Les Rogques

« Quand I'esprit du vin Trois cuvées :
devient le sourire de I'ame... »

= “Le vin des Noces" : |'étiquette fait référence au premier

SRt 2 . i Noces de Cana. mm-
AU projet révé qui prend forme depuis 2006, s'ajoute pour miracle du Christ, accompli lors des j blage des
Martial & C ; : : formation réussie, la cuvee est un assemblage des
0 la volonté de créer un élan de frater- L s -~ Merlot
nite. de fédérer I'humain tout autour, de rendre trois cépages de I'AOC Cahors {Malbec- + Merl
aussl au vin sa dimension spirituell;e voire S a et Tannat) ; on y trouve spantanément tne
: t . A s ™ . i it, un vin
chrétienne. J'en veux pour exemple le 1 T ¥ T4 . expression de fraicheur, sur le fruit, un

tendre et puissant a la fois, élevage
= 3 12 mois en cuves-ciment uniguement,
pour un plaisir immeédiat garanti !
. \lolume ou quantité de flacons
attendus : 55 000 bouteilles

part_i Pris des noms d'étiquettes des o f‘f
C_ilfferenies cuvees, déclinables selon

linclination religieuse du pays R
Importateur.

Le point commun a I'ensembie de

ia production des « Roques de
Cana » reside indéniablement
dans I'exposition plein sud du
vignoble, de ses terroirs « argilo-
calcaire-ferrugineux », de la
maitrise des rendements (de 25 a
30 hifha), de la rigueur apportée a
thacune des facons, aux vignes
comme au chai et des contrdles
continus. 33 des 42 hectares de la

e TR

= “Sanguis Christi” : Allusion
au recueillement, apres le sacri-
fice du Christ ; sans doute le vin le
plus cecumeénigue de la trilogie,
cette cuvée 100 % Malbec tend a
livrer le gout originel du cepage ;
levé en barriques de grains fins
ne pas entamer l'expression
& du vin, on devrait pouveir
2 jusqu’a dix ans, sans qu’il ne
fait véritablement son charme :
ralite, suavite, gourmandise...

tité de flacons attendus : 65 000

propriete sont d'ailleurs pressentis pour
etre c

isses « Grand Cru » dans la future
nierarchisation de I'appellation.

1 de resurrection et de la coupe
iu Christ aprés sa mort. Ce vin,
=U sommet. || bénéficie de soins
1 iri des meilleures parcelles
: e élevé 20 & 24 mois, en fats
n extra-fin et destine a n’étre conditionné

Ou quantite de flacons attendus : 10 000 magnums
sortie prevue : décembre 2009 - janvier 2010 ;

amateurs a vos commandes, il n'y en aura pas pour tout le
monde !

A 2 Anne-Marie Nouaille

LES ROQUES DE CANA
Martial GUIETTE

Lieu dit « les Rogues »
48140 SAINT-VINCEN
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/ SANGUIS
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> CAHORS &
- APPELLATION CAHORS CONTROLEE
>
> Digus;atr‘orndm'fﬁsee par Bertrand ."_:1’."}&"5.?('};'7 realisee par Philippe Faure Brac
> resident de la Sommellerie @ Aquitaine ; rand Hotel de Bordeaux le 05/12/08
> .
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> T:18°C G:2024 wwww o T:17°C G: 2008 vew
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> :::1%};322: ?arre;g;tres profond, frange rosée, brillante: ® Robe: grenat foncé, dense.
) ] e :
Nez: trés puissant sur les fruits noirs (cassis, myrtille, L4 ggﬁ&;?ma”que‘
> griotte a l'eau-de-vie). épice, grillé, vanille Bourbon, L EqunlbréesnTyeqse f! gpurmande_
> Bouche: attaque vive. Evolution rapide, trés grand équilibre, ® . Ase ' d ey .Gnuus S0
- Les tanins bien présents, sans dureté, tapissent bien I'ensembie e I XS AT w-i ehapon aux myrtilles, :
o du palais. Finale agréable, assez longue, e  OMmentaires: un vin friand et gourmand, p
s, avec une légere astringeance dile a 13 jeunesse des tanins. ® Itlr&stp_rornetteur. Intéressant & decouvrir, '
. Accord mets-vin: ce vin dune grande élégance demandera un plat e oSSomantes dnk S Soupsas, "o
s ayant du goit, tel que des rognons de veau sauce Porto ou des pates =
) alsaciennes "Spaetzle”, une cote de boeuf Salers, des pommes = S
| sautées aux truffes... ® 4
4 : .
; 5 L ] &
> Visual aspect: a very deep garnet-red colour with a bright. pinkish i ‘
4 tinge 10 the edge of the disc and plenty of toare. gnt. p : :rsual aspac!: a dark. concentrated garnet-red hue Fe
: . very powerful on aromas of biack fruit (blackcurrant, bilberry, = P:se' _art_Jma_t:c‘ i
2 ‘alcohol) and spices, as well as a toasted, vanilla, Bourbon * iate: ilky and deficous. Well balanced. Its
% . S & and tightly-knit. g
A first taste. It develops rapidly with excelient > )
't found and coat the .
h. there is a stight 4
L2
L3




